
株式会社エイタブリッシュ（港区南青山：代表取締役 川村明子）はヴィーガンの冷凍保存
食品シリーズ「BRAVOO（ブラボー）」を新たに発売いたします。

外食を控え、自宅での食事が増える昨今、毎日の食事の支度やメニューを考えることは
大きな負担となりつつあります。今回の新商品は、そんな食卓でも活躍するパスタセット。
ランチでもディナーでも、またはお友達を招いたホームパーティーなどでも、お気軽に
パーラーエイタブリッシュの味をお楽しみいただける冷凍保存食品です。
BRAVOOのパスタは米粉なのでグルテンフリー。グルテンアレルギーのある方々にも、
またはダイエットにもおすすめです。
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8ablish（エイタブリッシュ）より
冷凍保存食品シリーズ「BRAVOO（ブラボー）」

メニュー２種で新登場

ボロネーゼスパゲティ
シャンピニオンデュクセルスパゲティ

Vegan
Gluten
Free



￥1,296（税込）※オンラインストアのみ、クール便代金込で￥1,512（税込）

野菜とマッシュルーム、ソイミートに、フレッシュハーブやスパイ
スを加え、赤ワインでじっくり煮込んだボロネーゼ風。セットのグ
ルテンフリー生パスタと合わせたり、タコスソースなどにもお使
いいただけます。

静岡県長谷川農産さんが丁寧に育てる、農薬・漂白剤一切不使
用の、濃厚で香り高いブラウンマッシュルームを白ワインでじっ
くりと煮詰めたソースです。セットのグルテンフリー生パスタと
合わせたり、パテ、隠し味などにもお使いいただけます。

BRAVOO ボロネーゼ スパゲティ
￥1,296（税込）※オンラインストアのみ、クール便代金込で￥1,512（税込）

■内容量
ソース 130g /1袋
生パスタ100g（太さ3×1.5mm、リングイネタイプ）
■賞味期限 冷凍保存で半年以上
■原材料　
ソース/ホールトマト（イタリア産）、玉ねぎ、マッシュルーム、人参、赤ワイン、
オリーブオイル、ソイミート、有機メープルシロップ、塩、にんにく、コリアンダーパウ
ダー、チリパウダー、ブラックペッパー、ナツメグパウダー、ローリエ、唐辛子、ローズ
マリー、タイム
生パスタ/発芽玄米粉（国産）、白米粉／加工デンプン、増粘剤（アルギン酸
エステル（海藻由来）、増粘多糖類（海藻由来））
■アレルギー成分　大豆

BRAVOO シャンピニオンデュクセル スパゲティ

■内容量
ソース 120g /1袋
生パスタ100g（太さ3×1.5mm、リングイネタイプ）
■賞味期限 冷凍保存で半年以上
■原材料　
ソース/マッシュルーム（静岡県産）、玉ねぎ、有機豆乳、白ワイン、オリーブオイ
ル、塩、にんにく、唐辛子、ローリエ、ブラックペッパー
生パスタ/発芽玄米粉（国産）、白米粉／加工デンプン、増粘剤（アルギン酸
エステル（海藻由来）、増粘多糖類（海藻由来））
■アレルギー成分　大豆

お問い合わせ  |  株式会社エイタブリッシュ 広報
宅間頼子 090-7211-4057 | takuma@eightablish.com
福元雪乃 080-3636-6049 | fukumoto@eightablish.com

取り扱い店舗
◎PARLOR 8ablish
〔所在地〕東京都港区南青山５-１０-１７-２F
〔電話番号〕03-6805-0597 
〔営業時間〕11:00-20:00
＊FOOD: 19:00 L.O. DRINK: 19:30pm L.O.
〔定休日〕火曜日 
◎8ablish オンラインストア 
www.8ablish.shop   

◎8ablish 松屋銀座店
〔所在地〕東京都中央区銀座3丁目6-1
〔電話番号〕03-3567-1211（大代表） 
〔営業時間〕月～土：10:00-20:00
                  日祝：10:00-19:30
〔定休日〕不定休


